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Visuele fase
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HELDERHEID OF 
DOORZICHTIGHEID: 

DOF-MAT-ZUIVER-
GLANZEND-

SCHITTEREND-
KRISTALHELDER-

BRILJANT

SCHITTERING:

SCHITTERENDE
BRILJANTE SPIEGEL 

(WIJST OP 
VOLDOENDE

ZUURTEGRAAD –
GOEDE KWALITEIT)

VISCOSITEIT
(TRANEN/DENSITEIT) :

GEEN INDICATIE VAN 
KWALITEIT (DUNNE

TRANEN: LICHTE
STRUCTUUR OF OUDERE

LEEFTIJD; DIKKE
LANGZAME LOPENDE

TRANEN WIIJST OP 
CONCENTRATIE, 

ALCOHOL EN SOMS
ZOETHEID; STERK

GEKLEURDE TRANEN
WIJST OOK OP STERKE

CONCENTRATIE/KLEURRI
JKE DRUIVEN)



Visuele fase
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INTENSITEIT

AFHANKELIJK VAN DRUIVENRAS, PRODUCTIETECHNIEK, OUDERDOM WIJN

LICHT – MATIG – VRIJ- EN DIEP INTENS

KLEURSCHAKERING

WITTE WIJNEN: KLEURLOOS-BLEEKGEEL-GROENGEEL-LICHTGEEL-STROGEEL-BLEEKGOUD-
GROENGOUD-VOLGOUD-OUDGOUD-AMBER
ROSÉ WIJNEN: LICHTROZE-FRAMBOOSROZE-ZALMROZE-ORANJE-ŒIL DE PERDRIX-UIENSCHIL-
ROSÉVIOLET-LICHT KERSENROOD
RODE WIJNEN: PAARSROOD-KERSENROOD-KARDINAALSROOD-GRANAATROOD-ROBIJNROOD-
BAKSTEENROOD-MAHONIE

BELLETJES

SCHUIMWIJN (BELLETJES AANWEZIG): HOE FIJNER HOE HOGER DE KWALITEIT
INTENSITEIT BIJ HET PARELEN IS TWEEDE KWALITEITSKENMERK
DERDE KWALITEITSKENMERK IS DE CORONA OF KROONTJE (SCHUIMKRAAG) – HOE LANGER DE KRAAG
AANHOUDT HOE BETER DE KWALITEIT.

STILLE WIJNEN – BELLETJERS IS RESTEREND KPPRMZUURGAS – OF WIJN NOG NIET HELEMAAL UITGEGIST



Hérault
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Hérault

8



Hérault

• Languedoc-Rousillon
• Enorm gevarieerde landschappen

van de Languedoc: wijnen vanaf
de Middellandse Zee tot aan
het Canal du Midi, via het hart 
van de Hérault, het zandsteen van 
Montpellier, tot de Cevennen of 
de Pic-Saint-Loup…
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Reuk fase
3 aspecten
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INTENSITEIT:
ZWAK-TAMELIJK-STERK-KRACHTIG

KWALITEIT

EENVOUDIG-GESLOTEN-RIJK-COMPLEX-DELICAAT-
BOEKET-SUBTIEL

KARAKTER

DE AROMA’S ZELF



Basis schema – reuk fase

Aroma’s en smaken worden 
ondergebracht in verschillende 
groepen:

Fruitaroma’s ( van de druif zelf), ook 
primaire aroma’s genaamd.

Secundaire aroma’s ( owv. de 
fermentatie of eventuele 
houtlagering, bev. vanille, boter, 
bepaalde houtaroma’s etc.)

Onstaan tijdens gisting

Tertaire aroma’s ( 
verouderingsaroma’s, door 
flesmaturatie)
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Hérault

De Hérault omvat een breed scala aan 
landschappen:

• een bergachtig noorden
• een glooiend midden
• het vlakke zuidwesten
• de dierrijke savannen van het zuidoosten
• Een van de bekendere bergen in het gebied is de 

Pic Saint-Loup.

• Er zijn diverse kloven zoals de Gorges l'Hérault 
met o.a. Gorges de la Vis
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Hérault

domein Mas de Daumas Gassac uit 
Hérault
Haute vallée du Gassac
34150 ANIANE
+33(0)4 67 57 88 45
https://www.daumas-gassac.com/

13

https://www.daumas-gassac.com/


• Uitzonderlijk terroir

• Ontdekt in jaren ‘70 door de geoloog en professor, Henri Enjalbert. 

• Hij ontdekte, in het midden van het Arboussas-massief, onder de dikke mantel van de 
garrigue, 40-hectare diepe, perfect gedraineerde grond, rijk aan minerale oxiden 
(ijzer, koper, goud, enz.) en arm aan humus en plantaardig materiaal.

• Vergelijkbare terroir met de fijnste terroirs van de Côte d’Or in Bourgondië.
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Dit terroir van glaciale zandsteen verzameld door winden tijdens de Riss, Mindel en Guntz ijstijden 
biedt drie essentiële elementen voor de productie van een grand vin:

• diepe grond waarin de wortels van de wijnstokken diep onder het oppervlak voedsel kunnen 
vinden;

• goed gedraineerde grond waarin de wortels van de wijnstokken nooit wateroverlast zullen 
krijgen;

• slechte grond die inspanning van de wijnstokken vereist en hen stress bezorgt, maar resulteert in 
uitstekende smaken.

Henri Enjalbert's aantekeningen en tekeningen werden gereproduceerd in een opmerkelijk boek 
gepubliceerd in 1985 genaamd "Un Vignoble de Qualité en Languedoc".

15



Een koud microklimaat met gunstige 
effecten

• De Boven-Gassac-vallei, hoogte van 
ongeveer 500 meter. Wijnstokken 's 
nachts koel blijven, zelfs in het midden 
van de zomer.

• De blootstelling van de wijngaard op 
hellingen op het noorden - zonuren te 
verminderen, vooral in de zomer. 

• Bloei van de wijnstokken met ongeveer 
drie weken vertraagd in vergelijking met 
het gemiddelde in de Languedoc, -
oogsten van de rode druiven worden 
vertraagd, -

• verantwoordelijk voor de opmerkelijke 
complexiteit en finesse van de wijnen van 
Mas de Daumas Gassac, en de uiterst 
zeldzame balans van drie elementen -
alcohol, polyfenolen en zuurgraad - die 
wordt aangetroffen in uitzonderlijke 
wijnen.

16



Smaak fase

• Zoet: moelleux – molligheid –
oorsprong: suikers of alcohol

• Zuur: aciditeit/fraîcheur

• Bitter: tannines – oorsprong:looistoffen
uit de schil, pitjes, of eikenvaten

1ste slok (aanzet)

2de slok
Spuwen of doorslikken: afdronk
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Algemene beoordeling
en conclusie

• Kort
• Positieve en minder positieve punten

• Subjectieve opinie gecombineerd met 
objectieve waardering

• Steeds diplomatisch
• Food pairing

• Verschillende quotering systemen
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Doel

Objectief wijnen te kunnen vergelijken obv. vaste 
parameters

Deze nemen toe/ verstrengen met het niveau

In functie van beoordeling per parameter wijn 
kunnen quoteren 

Vb een wijn met goede aciditeit, rijpe tannines, body 
en goede lengte zal steeds als ”zeer goed beoordeeld 
worden”. Consequentie is de maatstaf

“ Give it a try ;)”
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• In de jaren 1950 landbouw overgenomen 
door een "industriële" benadering. 

• In de wijngaard werd klonale selectie 
standaard: verdubbelden de opbrengsten en 
had de originaliteit van de smaken de neiging 
te verdwijnen.

Bij Mas de Daumas Gassac
• weigerde klonen:  
• planten oude variëteiten met lage 

opbrengsten.

• een soort museum geworden, dat illustreert 
hoe variëteiten zoals Cabernet-Sauvignon, 
Petit Manseng en Viognier in het verleden 
waren. 

• lage opbrengsten maar enorme 
organoleptische rijkdom.
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Sinds eind jaren 1960 in de voetsporen van de
monniken van de abdij van Aniane 13 eeuwen
geleden.

De familie

Véronique Guibert de la 
Vaissiere: etnoloog, 

gespecialiseerd in mythen en 
tradities van Keltisch Ierland. 

Aimé Guibert, afkomstig van 
een oude familie van 

leerlooiers.

Tweede generatie bestaande 
uit Samuel, Gaël, Roman en 

Basile.

Fundamenten van de wijnen: 
Respect voor "Moeder 

Natuur" en voor de pure 
expressie van het terroir,



Lage opbrengsten: een traditie in vervlogen 
tijden!
• 35 tot 40 hectoliter per hectare. 
• Drie- tot zesduizend kilo druiven per 

hectare
• Komt overeen met één vierkante meter 

voor elk glas wijn, en dus sterke expressie 
van het terroir.

• Bescheiden opbrengsten 
• Verzameling van 50 variëteiten (stekken van 

vrienden verzameld) – Unieke collectie
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Witte druivensoorten

Net als de rode, komen de witte variëteiten uit
oude ongekende collecties. 

Vier variëteiten vormen 90% van de witte
druiven: Viognier, Chardonnay, Petit Manseng en 
Chenin. 

• Stekken verzameld door Aimé van 
eigendommen in hun respectievelijke regio's:

• Viognier uit de Rhône: stekken van het 
iconische Domaine Georges Vernay –
Condrieu.

• Petit Manseng uit de Pyreneeën: Domaine 
Charles Hours – Béarn, Jurançon Grands Vins

• Chenin uit de Loire: Domaine Huet – Vouvray.

• Chardonnay uit bourgondië: Domaine des 
Comtes Lafon.
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Witte druivensoorten
• De overige 10% van 

veertien glorieuze, 
zeldzame variëteiten.

• Bijvoorbeeld 
Neherleschol, een 
Israëlisch druivenras 
geteeld op de 
Golanhoogten, bron 
van de Bijbelse wijn in 
het wonder van de 
bruiloft in Kana.
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•Witte wijn
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• Om jong te worden gedronken (in de 
eerste 18 maanden) om zijn prachtige
mineraliteit en zeer complexe fruitaroma's
te waarderen. 
• Als alternatief, om minstens 4 tot 12 
jaar te worden bewaard om een zeer rijke
wijn te ontdekken met tonen van honing 
en gekristalliseerde vruchten.
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Overzicht voorkeur geproefde wijnen

• Volgorde van jaartallen die de voorkeur genoten tijdens de proeverij 
(aflopend van wijn met meeste stemmen naar wijn met minder 
stemmen)

• Jaartallen: 2011 (21p) – 2013 (19p) – 2016 (17 punten)

• Geproefde jaartallen:
• 2021 tot 2009 (jaargang 2015 werd niet geproefd)
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EINDE
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